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Liebe kulinarische Freunde,

es ist einfach falsch Ihnen ohne eine
kurze personliche Beratung das
bestmdégliche Speisenkonzept oder das
sinnvollste Getrankeangebot flur

Ilhre Veranstaltung zu empfehlen.

Dennoch wollen wir es nicht versdumen,

Sie mit diesem Booklet auf einen kleinen
Spaziergang durch unsere gastronomische
Welt zu entfUhren, und Ihnen mit unseren
Ideen Hunger auf Ihre nachste Veranstaltung
Zu machen.

Wir freuen uns darauf, bald von Ihnen
zu horen!

Mit kdstlichen GruBen

Y it

Stefan Winitzki
Leiter Nationales Event Catering
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FINGERFOOD EMPFANG

Ob Sie einen exklusiven Apéro riche oder einen ungezwungenen
Stehcocktail veranstalten - in unserem Fingerfood Angebot finden
Sie mit Sicherheit das Passende, um lhren Anlass zum Erfolg
werden zu lassen.

Folgen Sie unseren Empfehlungen auf den kommenden Seiten
oder lassen Sie sich durch unsere Cateringberater ein individuelles
Angebot erstellen.

Sprechen Sie uns an, wenn Sie unsere Happchen als Kostproben
vorab probieren mdchten!

Wir empfehlen lhnen folgende Bestellmengen pro Person:

Als Empfang, vor einen Buffet oder Menl 2 Stuck p.P.
Als Apéro und fur den kleinen Hunger 4 Stuck p.P.
Als gediegener Apéro und fur den groBBen Hunger 6 Stuck p.P.
Als Fingerfood Lunch oder Dinner 10 Stluck p.P.

Bitte beachten Sie, dass wir die Teilchen erst ab 50 Stlck pro
Sorte produzieren.
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»Frahlingszauber“ saisonale Genusse aus der Region

Kleiner Lolli von der glasierten Tafelspitzraute mit Spitze vom Beelitzer
Spargel und frischem Béarlauch

Quiche vom weiBBen Spargel, luftigem Frischk&se und Wacholderschinken,
dekoriert mit jungem Lauch

Mit einem Matjes-Kaperntatar und frischer Borretschbllte geflillte
Flaminger Frihkartoffel

Limonen-Crespellerdlichen mit Wildlachsfilet aus dem Akazienrauch und
einer Kerbelcreme

Gepfefferter Ziegenfrischk&se vom Karolinenhof mit einem Sanddorngelee
und frischen Erdbeeren auf kleinem Pumpernickeltaler

4 Stuck pro Person ab 8,95 €*

sGaumenfreuden - aus fernen Landern

Saté von der Maispoularde mit schwarzem Sesam an einer Ananas-
Ingwer-Salsa und Sakura Kresse

Safran-Crespellerdlichen mit einer Tandoori-Chickencréme und Shiso
Kresse

Eismeerlachsforelle aus dem Reiberauch mit einer Cannelloni aus
frischem Gurkensaft und Dill, gefullt mit Joghurtmousse auf einem
Crostini-Carré

Patagonische Kammmuschel, hei3 gerauchert, gespiel3t auf weiBes
Mandelmus mit gehackten Mandeln und Pistazien, bedeckt mit
erfrischendem Limettengelee

Mit Coeur-Gourmand-Ziegenfrischkése, frischem Thymian und rosa
Pfefferbeeren geflllte Mini-Artischockenbdden

Mit gerdstetem Fenchelsamen marinierter Cube vom Feta auf einem
Wildorangenconfit mit frischer Minze im kleinen Oliven-Tartelette

4 Stlck pro Person ab 8,95 €*
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»Kulinarische Komposition“ auf kleinen Loffeln

Gerauchertes Lammagigot auf einem roten Linsensalat mit kleinem
WurzelgemuUse und frischem Meerrettich

Kleines "Vitello Tonnato" vom Kalb mit Kapernapfel und Rote Bete-
Sprossen

Sesam-Entenbrust auf einem Bulgur-Kisirsalat mit getrockneten
Datteln und frischer Minze

Kleine Roulade vom leicht gerducherten Wildlachsfilet im Noriblatt
an einer Wasabi-Erbsenmousse und Horn-Veilchen

Marinierte Williamsbirne an einer Gorgonzolacreme und
Pumpernickelcrumble

Coeur Gourmand-Ziegenfrischkédse mit Lavendelhonig und frischer
Himbeere an einem Thymian-CroGton

4 Stuck pro Person ab 9,95 €*

,Gourmet-Sinfonie*“ aus exklusiven Canapés

Haché von der gerducherten Teriyaki-Entenbrust mit grinem
Pfeffer und Rock Chives auf frischer Feige und Jaipur-Currybrot

Mit Moscato Grappa gebeiztes Filet vom irischen Wildlachs und
Kapernapfel auf einer gesalzenen Butter und kleinem Zitronen-
Thymianbrot

Picandou mit einem Rosmarin-Honig an frischen Brombeeren und
Apple Bolssom auf kleinem Tomatenbrot

Uber Buchenholz gerduchertes Lammgigot mit gegrillten
Kardamom-Karotten und Sauerrahmdip auf kleinem Minzebrot

Gegrillte Tandoori-Garnele an einer leichten Ingwermousse mit
frischer Thahoon Krese und Kumquats auf kleinem Nori-Brot

4 Stuck pro Person ab 9,95 €*



BUFFETS

Gerade fur Anlasse in ungezwungenem Rahmen ist ein Buffet mit oder
ohne Bedienung die ideale L6sung - eine stimmungsvolle Uberraschung,
ein optisches Highlight und ein kulinarisches Feuerwerk.

Im Folgenden finden Sie eine kleine Auswahl an M&glichkeiten, wie lhr
Anlass zu einem einmaligen Erlebnis wird.

Alle dargestellten Buffets bieten wir inklusive einer themenbezogenen
Dekoration an. Diese kdnnen wir auf Ihren Wunsch beliebig erweitern.
Mediterrane Marktstdnde mit sudlandischen Spezialitdten, fangfrische
Fisch-Delikatessen auf rustikalen Schiffsplanken oder weihnachtliche
Leckerbissen von zugeschneiten Buffets - seien Sie sich sicher:

Wir schaffen Atmosphare!
Selbstverstandlich sind dies nur Vorschlége. Diese sind beliebig
kombinierbar und kénnen nach lhren Winschen und Vorstellungen

angepasst werden.

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets erst ab 50 Personen anbieten.




Berliner Buffet

»NUu aba ran an de Buletten*

Hausgemachte Mini-Bouletten mit frischem Majoran und Boskop-
Apfel und scharfem Senf

Kleine Rolichen vom Wacholderschinken mit Spitzen vom Beelitzer
Spargel und einer Limettencréme mit frischem Kerbel

Gepfefferter Ziegenfrischkdse vom Karolinenhof mit Sanddorngelee
und frischen Erdbeeren auf Pumpernickel

Mit einem Matjes-Kaperntatar und frischer Borretschblite gefllite
Flaminger Fruhkartoffel

Marinierter Schafskase vom Klein Salitzer Hof und getrocknete
Pflaumen auf einem Berliner Linsensalat mit kleinem Wurzelgemuse

Mit Wacholderbeeren gerduchertes Damerower-Forellenfilet auf
einem Rote Bete-Salat mit frischem Meerrettich und Ol-Rauke

Streifen von der gerducherten Entenbrust auf einem rustikalen
Kartoffelsalat mit gebratenen Pfifferlingen und frischen
Waldkrautern

Kleine Sulze vom Tafelspitz mit einem Meerrettich-Kartoffelmousse
und einer Kerbelsauce, angerichtet im kleinen Einweckglas

sLieber ein bisschen mehr, aber dafur wat Jutet“

Krustenbraten vom Saalower Krauterschwein an einer Kimmeljus
und frischem Fass-Sauerkraut, serviert mit Kartoffelstampf und
geschmolzenen Zwiebeln

In Zitronenbutter gebratenes Filet vom Havelzander mit
Spreewélder-Schmorgurkengemuse und Lauch-Reis

Ragout von frischen Waldpilzen mit frischen Krautern,
serviert mit Haselnuss-Spéatzle



Berliner Buffet

»ICK lass ma keen Bonbon an't Hemd kleben*

Geflammte Schokoladenmousse mit Haselnlssen und Mirabellen

Kompott von frischen Erdbeeren und Rhabarber mit Baiser

Kalter Hund an marinierten Sauerkirschen

Preis pro Person ab 28,95 €*

Berliner Mitternachtssnack - ,,In der allerjréBten Not
schmeckt die Wurst auch ohne Brot«

Die beste Currywurst der Stadt. In verschiedenen Scharfen mit Mini-
Schrippe.

Preis pro Person ab 2,75 €*



Italienisches Buffet

sAntipasti gustosi“

Grune Mammut-Oliven, sonnengetrocknete Tomaten
und frische Orangenfilets auf einem Rucolasalat

In Krauter-Olivendl gegrillte Zucchini, Champignons und
Paprikafilets mit grobem Meersalz

Mit Ziegenfrischkése, frischem Thymian und rosa Pfefferbeeren
geflllite Mini-Artischockenbdden

Kleiner Schafskasespiel3 mit gerdstetem Fenchelsamen und
frischer Minze an einem Confit von Wildorangen und roten
Zwiebeln

Eismeerlachsforelle aus dem Reiberauch mit einer feinen
Cannelloni aus frischem Gurkensaft und Dill, gefullt mit
Joghurtmousse

Zartes Makrelenfilet, in weiBem Balsamico mit Gewurzen gebeizt,
in aromatischen Lardo und mildes Rauchgelee gewickelt

Frisch aufgeschnittene Maildnder Salami, Parmaschinken
Prosciutto di Parma DOP und Bresaola della Valtellina

Rustikaler Brotkorb, verschiedene Ole und Brotaufstriche sowie
gesalzene Fassbutter

sinsalata deliziosa“

Gebratene Streifen von der marinierten Hahnchenbrust mit frischer
Paprika, sonnengetrockneten Tomaten und grine Oliven an einer
Balsamico-Vinaigrette

Filet vom Thunfisch in Limonen-Olivenol auf einem toskanischen
Salat aus weiBen Bohnen, frischen Tomaten und roten Zwiebeln

Baby-Mozzarella mit Roma-Tomaten, Basilikum und frischem
Rucola an einem Pesto-Genovese

Mini-Penne mit Mozzarella, sonnengetrockneten Tomaten und
frischer Zucchini in einem aromatischen Basilikum-Dressing



Italienisches Buffet

»Ma non solo Pasta-Basta!“

Mit Mozzarella, frischem Salbei und Alpenspeck geflilite Putenrdlichen in
einer mediterranen Tomatensauce

Ossobuco von der Lammhaxe mit Borettane-Zwiebeln und Thymian-
Bohnen

Im Zucchinimantel gedampftes St. Pierrefilet auf einer Peperonata mit
schwarzen Oliven und Surfines Kapern

Cannelloni mit frischem Blattspinat, sonnengetrockneten Tomaten
und karamellisierten WalnuUssen in einer Gorgonzolarahmsauce

Mit Meersalz und frischem Rosmarin gebackene Mini-Kartoffeln

Risi Bisi Reis mit kleinem Wurzelgemuse

»ll meglio per ultimo” - Das Beste zum Schluss!

Luftiges Stracciatellamousse auf einem Schokoladen-Biskuit mit einer
Acerola-Kirschsauce und Pistazien

Mousse von gerdsteten Nussen mit einem italienischen
Softnougat und einer Prise Meersalz

Frischer Obstsalat an einer Mandel-Zabaione und frischer Minze

Preis pro Person ab 31,95 €*



BBQ — GRILLBUFFET — LIVE COOKING

Fur viele, und naturlich auch fur uns, die schdnste Art an warmen
Sommerabenden Géaste kulinarisch zu verwdhnen.

Von traditionellen Grillspeisen aus der Region, exotischen Gerichten
gegart im Bananenblatt bis hin zum typisch amerikanischem BBQ -
wir bieten Ihnen ein auBergewdhnliches Angebot an Speisen und
den dazu passenden Getranken.

Naturlich versorgen wir Sie nicht nur mit exzellenten Speisen und
Getranken, sondern zaubern lhnen auf Wunsch mit gekonnter
Dekoration ein Karibik-Flair, ein mittelalterliches Ambiente oder die
typisch schrille Atmosphéare einer amerikanischen Grillveranstaltung
auf Ihre Eventflachen.

Bitte beachten Sie, dass wir das dargestellte Angebot
BBQ-Buffet “Globetrotter” erst ab 50 Personen anbieten.




Internationales BBQ-Buffet ,,Globetrotter«

Aus kleinen Bilgelflaschen servieren wir geeiste

Galia-Melonensuppe mit frischer Minze, Ingwer und Limette

Gazpacho Andaluz mit feurigem Tabasco und Olivendl

Frisch gegrillt

Merguez Spief3 mit frischen Feigen an einem Couscous-Kichererbsensalat
mit gegrillten Auberginen und einem Sesam-Joghurt Dip

Argentinisches Rib Eye Steak mit einer sidamerikanischen ,,Chimichurri“-
Marinade, serviert auf einem grinen Bohnensalat mit Spitzmorcheln und
Thymianhonig

In Kulmbacher Biermarinade eingelegtes Schweinenackensteak, serviert
mit einem rustikalen Salat von Grenaillekartoffeln, gebratenen
Champignons und frischem Fruhlingslauch

»Tequila-Lime Chicken“ Mit einem Hauch Tequila und frischen Limetten
marinierte Hadhnchenschenkel, serviert an einem Tomaten-Mangosalat mit
leichtem Sweet-Chili-Dressing

Mit grinem Curry marinierter Seeteufelspie3, serviert an einem
Wildreissalat mit frischem Asam-Mango, Lotuskernen und Thai-Basilikum

In einem Buchenholzblatt gegrilltes BBQ Lachsfilet an einem Fenchelsalat
mit frischen Orangenfilets und gerdsteten Pinienkernen

Im Zucchinimantel gegrillter Halloumikése an einem Wildblutensalat mit
einer Balsamico-Vanillecréme



Internationales BBQ-Buffet ,,Globetrotter

Verschiedene Brote, Ole und Salze

Rustikale Brotchen in den Sorten Minze mit gerdstetem Knoblauch,
Jaipur-Curry, Nori-Alge und kandierte Zitrone mit Thymian

Chili-, Oliven- und Orangendl, frische Fassbutter sowie
verschiedene Salze in den Sorten Alea, Black Lava und Kala Namak

Dips angerichtet in kleinen Schalchen

Sweetcorn Relish aus Maiskdrnern, rotem Paprika und Sellerie

Chunky Salsa aus fruchtigen Tomatensticken und pikanten
Jalapenos

Fruchtig siBe Mangosalsa mit roten Zwiebeln
Knoblauch-Sauerrahm mit frischen Krautern

Original Maille Dijon Senf

Dessert
In der Folie gegrillte Williamsbirne mit Gorgonzolakése,
frischem Rosmarin und Walnlssen

Erfrischender Kalamansi Yuzu Joghurt mit einer Glacage von
Bananen und Schoko-Crumble

Trifle von frischen Erdbeeren mit Choco Cookies und einer
Mascarponecréeme

Preis pro Person ab 33,95 €*




GESETZTES ESSEN — MENU

Die Location ist exklusiv!
Das Entertainment einzigartig!
Die Dekoration spektakular!

...Aber die H6hepunkte stellt immer das Menu!

Frische Zutaten und kreative Zusammenstellungen von Produkten,
gepaart mit einem professionellen und charmanten Service lassen unsere
Menus zu einem unvergesslichen Erlebnis werden.

Gerne Uberzeugen wir Sie davon bei einem kostenfreien Probeessen.

Bitte beachten Sie, dass wir die dargesteliten Menus erst
ab 30 Personen anbieten.




Menui ,,La Grande Nation*

Vorspeise

Mit Thymianhonig und buntem Bergpfeffer gratinierter Picandou-
Ziegenkase an frischen Waldbeeren und einem
Wildkrautersalat mit einer Walnuss-Vinaigrette

Suppe

Mit Cidre verfeinertes Rahmsutppchen vom Butternut-Kurbis und
Boskoop-Apfel, serviert mit einem Spiel3 vom pochierten
Bachsaibling und frittiertem Salbei

Hauptgang

In einer Schokoladen-Blauburgunderjus geschmorte Backchen vom
Charolais Rind an glasierten Holunderbliten-Karotten und einem
Steinpilz-Kartoffelgratin

und
Safran-Kartoffelstrudel mit rotem Mangold und Dodoni-Fetakdse an

einem getruffelten Gemuseschmortopf und einem Limonen-
Olivendl

Dessert

Warmes Pfirsich-Lavendelkichlein an eingelegten Cassisfeigen
und einem Vanille-Espuma

3-Gang-Menu (mit Suppe) pro Person ab 30,95 €*

4-Gang-Menu pro Person ab 38,95 €*



Menu ,, Bella Italia“

Vorspeise

Mit frischem Thymian gebratene Waldpilze auf einem Kurbis-
Carpaccio mit einem Rucola-Pesto und gerdsteten Pinienkernen

Suppe

Cappuccino vom sizilianischem Gewdurzfenchel und der Limone,
serviert mit einem gebratenen Scampispie3 und einer
Olivengremulata

Hauptgang

Mit Feigensenf und Lavendel lackierte Maispoulardenbrust auf
einem Ragout von Spitzmorchel und griinem Wildspargel,
serviert mit Rote Bete-Gnocchi

und

Lasagne vom wilden Chicorée und Abate Fetel Birne an einem
Ziegenkaseschaum und Chips von schwarzen Walnissen

Dessert

Panna Cotta von der gerésteten Mandelmilch an marinierten
Aprikosen in einem Safran-Orangenfond und frischer Minze

3-Gang-Menu (mit Suppe) pro Person ab 33,95 €*

4-Gang-Menu pro Person ab 42,95 €*



Menu ,,Vom platten Land“

Vorspeise

Tatar vom Bachsaibling mit Malabar-Pfeffer an einer
Erbsenmousseline mit Wachtelei und frischen Horn-Veilchen

Suppe

Sellerieschaumsitppchen mit Williamsbirne und Zitronenthymian,
serviert mit einem gratinierten Chip vom Walnussbrot und
Blauschimmelkase

Hauptgang

Zweierlei vom Brandenburger Hirschkalb mit frittierten
Bergkrautern an einer Ingwer-Kirschsauce und
einem Pastinaken-Kartoffelplree

und

Handgemachte Kurbisravioli auf einem Vanille-Kohlrabigemuse,
Peccorinochip und geschdumter Salbei-Butter

Dessert

"Himbeere klsst Schokolade"
Kleines Tértchen von Schokoladen-Ganache und Himbeerplree,
dekoriert mit frischen Himbeeren und einer Vanille-Balsamicocréme

3-Gang-Menu (mit Suppe) pro Person ab 37,95 €*

4-Gang-Menu pro Person ab 47,95 €*



GETRANKE

Sie haben einen speziellen Getrankewunsch?

Wir erfullen Ihnen diesen Wunsch - und alle anderen selbstverstandlich
auch!

In unseren Ubersichtlichen Getranke-Pauschalen bieten wir Innen nicht nur
die bekannten Standards, sondern auch eine wohl abgestimmte Auswahl
von Longdrinks und Cocktails.

Gerne liefern wir Ihnen auch alle gut temperierten Getrénke auf
Kommissionsbasis fur lhre Veranstaltung. Uber den sinnvollen Entscheid,
welches Angebot flur Sie das Beste ist, beraten wir Sie gerne.

Sie haben Zeit genug, um sich selbst um den Getréankeeinkauf zu
kimmern? Auch das ist fur uns kein Problem. Gerne stellen wir lhnen
Glaser, Kihimoglichkeiten und sonstiges Barequipment zur Verfigung.




Getranke-Pauschale ,,Classic*

Premium Mineralwasser still und mit Sprudel
Verschiedene Fruchtsafte und Softdrinks
Regionales Bier vom Fass

Cuvée Weiss Qba Pfalz
(klar und feinsaftig, animierende Frucht mit frischen Krautern, eine Spur Mineralitat,
ein perfekt balancierter Wein aus der Pfalz)

Cuvée Rot Qba Pfalz
(reife Waldbeeren, Kirschen mit einer Spur Cassisfrucht und einer Pfeffernote, ein
eleganter und saftiger Wein.

fur 4 Stunden (inklusive Glaser und Kuhlung) ab 13,95 €*

Getranke-Pauschale ,,Premium*

Premium Mineralwasser still und mit Sprudel

Verschiedene Fruchtséfte und Softdrinks

Regionales Bier vom Fass

Frisch gebruhter Bohnenkaffee und verschiedene Teesorten

Deutscher Winzer Sekt aus dem Weingut Vollmer

(Ein herrlich spritziges und frisches Sekterlebnis aus WeiBburgunder und
Chardonnay. Anregend und belebend prickeln die Aromen von Ananas, Apfeln,
Birnen und tropischen Frichten am Gaumen.)

Cuvée Weiss Qba Pfalz
(Klar und feinsaftig, animierende Frucht mit frischen Krautern, eine Spur Mineralitat,
ein perfekt balancierter Wein aus der Pfalz)

Cuvée Rot Qba Pfalz

(Reife Waldbeeren, Kirschen mit einer Spur Cassisfrucht und einer Pfeffernote, ein
eleganter und saftiger Wein.

fur 4 Stunden (inklusive Glaser und Kuhlung) ab 15,95 €*



Getranke-Pauschale ,,Delight*

Premium Mineralwasser still und mit Sprudel

Verschiedene Fruchtséafte und Softdrinks

Regionales Bier vom Fass

Verschiedene Kaffeespezialitdten und verschiedene Teesorten

Deutscher Winzer Sekt aus dem Weingut Vollmer

(Ein herrlich spritziges und frisches Sekterlebnis aus WeiBburgunder und Chardonnay.
Anregend und belebend prickeln die Aromen von Ananas, Apfeln, Birnen und tropischen
Frichten am Gaumen.)

Cuvée Weiss Qba Pfalz
(Klar und feinsaftig, animierende Frucht mit frischen Krautern, eine Spur Mineralitat, ein
perfekt balancierter Wein aus der Pfalz)

Cuvée Rot Qba Pfalz
(Reife Waldbeeren, Kirschen mit einer Spur Cassisfrucht und einer Pfeffernote, ein eleganter
und saftiger Wein.

3 alkoholische und 1 alkoholfreien Cocktail nach Wahl
(Wahlen Sie aus einem Angebot aus Uber 120 verschiedenen Cocktails)

fur 4 Stunden (inklusive Glaser und Kuhlung) ab 23,95€*




IMPRESSIONEN 2011

100 Jahre Max Planck Institut
Uber 800 Géaste mit viel Prominenz aus
Wissenschaft und Politik durften wir
kulinarisch durch den feierlichen Abend
begleiten. Ein exklusives
Spezialitdtenbuffet aus regionalen
Produkten, kreative Cocktails und
stimmungsvolle Bands sorgten fur die
richtige Atmosphére und durchweg
zufriedene Gaste. (Berlin, Oktober
2011)

Berlinale in der Spanischen
Botschaft

Aveato Event Catering durfte zum 8.
Mal in Folge den Empfang der
Koniglichen Spanischen Botschaft mit
500 geladenen Géasten zur Berlinale
ausrichten. Ganz Berlin freut sich auf
eine tolle Fiimwoche und

wir sind stolz auch dieses Jahr wieder
das Vertrauen der Botschaft zu
genieBBen. (Berlin, 2004-2011)

Gala-Diner fur Tamooz Medical
Im Berliner E-Werk durften wir far

250 Gaste ein exklusives Gala Diner
ausrichten und servierten unter
anderem:

SchaumsUppchen vom grinen Sellerie
mit Marie Louise-Birne und einem
Gorgonzola-Crostini sowie mit
Feigensenf und Lavendel lackierte
Maispoulardenbrust auf einem Ragout
von Spitzmorcheln und Wildspargel mit
Rote Beete-Gnocchi.

(Berlin, November 2011)




REFERENZEN

Mit bundesweit Uber 4.000 Business-Kunden und mehr als
200.000 erfolgreiche Caterings in Uber 12 Jahren kdnnen wir an
dieser Stelle nur einen kleinen Auszug unserer treuen Kunden darstellen:

Adesso AG | Adobe Systems GmbH | ALD Auto Leasing D GmbH | Anthogyr Instruments &
Implants | ASG | Avantgarde Gesellschaft fir Kommunikation mbH | Avantgarde Kéln GmbH |
Barclaycard Deutschland | Barilla Wasa Deutschland GmbH | BASF Services Europe GmbH |
Baugesellschaft Werner Thoma GmbH & Co. KG | Becker Buttner Held | Beiten Burkhardt |
Berliner Bank AG & Co. KG | BFS health finance GmbH | BIM Berliner Immobilien
Management GmbH | BIOTRONIK SE & Co. KG | Botschaft der Vereinigten Staaten von
Amerika | Botschaft des Flrstentums Liechtenstein | Botschaft von Japan | Botschaft von
Kanada | Botschaft von Spanien | Bundesdruckerei GmbH | Bundesministerium fur Arbeit und
Soziales | Bundesverband privater Anbieter sozialer Dienste e.V. | Canada Life | Chiesi GmbH
| Cleary Gottlieb Steen & Hamilton LLP | Clifford Chance | CMS Hasche Sigle | Coca Cola
GmbH | Corning Cable Systems GmbH & Co. KG | Dako Deutschland GmbH | Danische
Botschaft | DDB Dusseldorf GmbH | deas Deutsche Assekuranz Makler Gmbh | DEBEOS
GmbH | Deutsche Energie Agentur GmbH | Johnson Controls IFM Industrie GmbH (45141
Essen) | Kassenarztliche Vereinigung Berlin | Konzepte | Kérber AG | Linklaters LLP | LM IT
Services AG | Lundbeck GmbH | Mail & More GmbH | Masdar PV GmbH | Mayer Brown LLP |
McKinsey & Company Inc. | Microsoft Deutschland GmbH | Ministerio de Cultura ICAA | mk-
group Clearing- und Abwicklungsstelle Energie e.V. | N&W Global Vending GmbH | New
Dimensions GmbH | New Horizons Hamburg GmbH | news aktuell GmbH | Olswang LLP |
Omnicom Media Group Germany GmbH | Pentax Europe GmbH | Pernod Ricard Deutschland
GmbH | Personal Innovation GmbH | PhoneResearch KG | procuratio GmbH |
Projektwerkstatt Gesellschaft fur kreative Okonomie mbH | Prologis Germany Managament
GmbH | Psychotherapeutenkammer Berlin | QIAGEN Hamburg GmbH | Reemtsma
Cigarettenfabriken GmbH | Rheingold Studio GmbH | Rofin Sinar Laser GmbH | Sanofi Aventis
Deutschland GmbH | Sasol Olefins & Surfactants GmbH | Schmiedl Marktforschung GmbH |
Schweizerische Botschaft | shoe.com GmbH & Co. KG | SilverTours GmbH | Skandia
Management und Service GmbH | SOKRATIV GmbH | Spectrum K GmbH | SPORTFIVE GmbH
& Co. KG | Stadler Pankow GmbH | Stifterverband der Deutschen Wissenschaft | Google
Germany GmbH |IGreenpeace e.V. | Gruner & Jahr AG & Co KG | Hamburg Mannheimer
Versicherung AG IHamburgische Seehandlung | Hans B&ckler Stiftung | HanseNet
Telekommunikation GmbH | Messe Berlin GmbH | Microsoft Deutschland GmbH | Hochtief
AG | Hoffmann La Roche AG | Hugo Boss AG | HypoVerinsbank AG | i Love GmbH |
Immobilienscout GmbH | Internationaler Seegerichtshof | Jamba! AG | Jidische Gemeinde zu
Berlin | Jung von Matt/Elbe GmbH |IKabel Deutschland GmbH | Kienbaum Executive
Consultants GmbH | Kieser Training GmbH | Kiss FM Radio GmbH & Co. KG | Kdnigliche
Norwegische Botschaft | Konigliche Porzellan Manufaktur (KPM) | Konrad Adenauer Stiftung
e.V. | Lauda air - Austrian Airlines Group | Lufthansa Global Tele Sales GmbH | MAERSK
Logistics GmbH | Manpower GmbH & Co KG Max Planck Institut flr ausl&ndisches und
internationales Privatrecht | Max Planck Institut fur mol. Genetik | McKinsey & Company Inc. |
Messe Berlin GmbH | Microsoft Deutschland GmbH | MPC Mlunchmeyer Petersen & Co
GmbH | MTV Networks GmbH & Co. OHG | n-tv Nachrichtenfernsehen | GmbH O2
(Germany) GmbH & Co. OHG | PC-Spezialist Bielefeld | Philip Morris Deutschland GmbH |
Plus Warenhandelsgesellschaft mbH | PricewaterhouseCoopers AG | Pro7 Sat.1 Produktion
GmbH | Qiagen GmbH | Randstad GmbH & Co KG | Reemtsma Cigarettenfabrik GmbH |
Renault Nissan Deutschland AG | Roland Berger Strategy Consultants | RTL Televison GmbH
| Sanofi Aventis Deutschland GmbH | SAS Scandinavian Airlines | Saturn Elektrogesellschaft
mbH | Schering AG | Scholz & Friends AG | Schweizerische Botschaft | Siemens AG |
Spanische Botschaft | SPIEGEL Verlag Rudolf Augstein GmbH & Co. KG und viele mehr...

uo9Zua.49)9Yy



IMPRESSUM

eatat System AG EVENT CATERING
aveato Event Catering

RingbahnstraBe 22-30
12099 Berlin

Telefon: +49 30 26399618
Telefax: +49 30 26399614
Email: event@aveato.de

Vorstand: Kaspar Althaus, Alexander Schad
Aufsichtsrat: Dr. Jurgen Schad (Vors.)

Sitz: Berlin HRB 730 65

Postbank AG Konto-Nr. 3474 108 BLZ 100100 10

* Bitte zeigen Sie Verstandnis daflr, dass wir aufgrund
unterschiedlichster Bedingungen vor Ort, unserem sehr grof3en
Angebot verschiedenster Equipmentteile und
Servicedienstleistung sowie der variierenden Géastezahlen
keine verbindlichen Komplettpreise darstellen kénnen.

Dieses Angebot ist somit als Musterangebot ohne Equipment und
Service zu verstehen.

Sehr gerne erstellen wir Ihnen ein konkretes und auf lhre
Anforderungen und Bedingungen abgestimmtes Angebot und
stellen Ihnen kostenfreie Kostproben zur Verfigung.

Alle Preise verstehen sich in Euro und zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
Es gelten unsere AGB.

Stand: April 2012 - Anderungen vorbehalten.
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Die unabhangige Fachjury nominiert das Unternehmen

Aveato Business Catering/
Eatat System AG

Berlin

ZUIm

Caterer des Jahres 2011

Kategorie ,Management & Mitarbeiter™

Wir gratulieren herzlich!
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Eckhard Lenz, Geschaftsithrer [Vors.] Haens ..Ilmgzn-klrnne. Chefredakteur
LPY Media GmaH Catering Insloe
Catering

inside LPV MEDIA GMBH



Urkunde s
Die
aveato

Bugsiness- und Event Catering
eatat System AG

hat mit einer Geldleistung
die Aufforstung von 2,6 Hektar bewirkt.

Das neue Waldstiick wird im Durchschnitt
seiner Wachstumszeit Jahrzehnt fiir Jahrzehnt
ca. 260 Tonnen Kohlendioxid binden.

Auf diese \Weise ist daflr gesorgt,
dass die im Jahr 2012* verursachten CO2-Emissionen
der zur eatat gehérenden System-Betriebe
Berlin, Hamburg, Disseldorf, Kéln, Frankfurt am Main und
Miinchen innerhalb von 50 Jahren finffach kompensiert werden.

* guf Bom: der Energieserbrousdhmserte won 208

Nunmehr kann der Geschéaftsbetrieb der Jahre 2008 bis 2012
aufgrund der fritheren Zahlungen und der aktuellen Zahlung
als klimaneutral eingestuft werden.

Das anhaltende Engagement von avedateo
ist ein vorbildlicher Beitrag zum Klimaschutz.

PRIMAKLIMA-weltweit- e.V. e;

e
A P 4
Diisseldorf, den 02. Mérz 2012 ' /

Karl Peter Hu{enhump. Dr.rersilv.h.c.
(Vorsttzender)

Primaklima hat Gber die mit den singenommensan Spenden und sonstigen Eineshlungen werkndpfien Aufforstungs- bew.
GO onsverpfichtungan hinaus einen Sicherhaits-Fiachenpool der mitforweia mehr als
1ﬂt|}ﬁmmmmm12m!mm}ﬁbﬂumpmJahmeuat Deshalb kann Primakima das jewsis
gegpbemDﬂi-Kun'lp-mm orsversprechan selbst dann einhalten, wenn — was hochst urabrschednlich ist — de

l=istung eines arheblichen Teils der Pimaklima-Projekiflachsn wegen Dorre, Fewer, Schadingsbefal 0.3
garz waroren gings cdar etheblich besintrachtigt winde.

www prima-klima-weliweit de  Tel: 0211-295419  info@prima-klima-weltweit de



